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Notre histoire, le domaine et ses vins

Présentation du domaine - 2010

Depuis 1680, d’apres nos écrits, le Chateau de
Fontenay travaille les vignes en symbiose avec
la nature.

Encore plus aujourd’hui qu’hier.

SO

s

\ -
vigneron
independant




Notre Domacne, son Hlisteire

Au coeur de la vallée du Cher, notre domaine est intimement lié au
chateau, témoin de 'histoire de France. Ses terroirs septentrionaux offrent
une grande variété de sols, dans lesquels la vigne vient puiser les éléments
nécessaires a son enivrante maturité.

C'est le savoir faire unique de notre vigneron, dans une optique de
viticulture raisonnée et de tradition, qui nous permet d’exploiter la richesse

des cépages du Val de Loire : Chenin, Sauvignon, Cabernet, Cét et Gamay.

C'est en 1902 que débutait, sur 3 hectares, 1'aventure viticole de
notre chateau,. Sans activités entre 1985 et 1996, la terre s'est reposée.
Une seule parcelle de Cabernet, vieille de 70 ans, témoigne encore de
cette histoire. C'est apres cet arrét, du travail exigé par la reconstruction
totale, qu'est née notre passion pour nos vignes. Didier, Carole, Nathalie,
Philippe, tout le monde s'affaire autour de ces 10 hectares.
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Reconnaissances et Distinctions
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Notre Sauvignon :

LE GUIDE Régulierement étoilé au Guide Hachette, il 'est notamment en 2006, 2007 et 2008.
QLML IARIE  Aujourd’hui, il vient d’obtenir la médaille d’Or a3 Macon 2010.

DESVINS

Les Britanniques nous I'envient : sélectionné par Sam Harrop, il est réguliérement 'un des
représentants de la cuvée The Ambassador d’'Interloire. Il est aujourd’hui recommandé par
I'International Wine Challenge 2010.

Les Allemands aussi: en juin 2006, le magazine « Weinwirtschaft» le recommande
chaleureusement a ses lecteurs en lui donnant la note de 16/20.

Nos Rosés :

En 2005, nous obtenons le Lys d’Or au concours Interloire pour notre « Rosé ».

En 2008, c’est a notre rosé « Le Clos des Sables » d’étre récompensé par la médaille d’Or du
concours de Macon.

Puis, en 2009, c’est au tour de notre « Clos des Garennes » d’obtenir la médaille de Bronze
de Ligers, au concours des Vins du Val de Loire.

Notre Chenin :

En 2005, le jury féminin du concours « Feminalise » de Beaunes attribue la médaille d’Or
a notre « Cuvée de Fontenay », notre chenin liquoreux.

it
Nos Rouges :
La Réserve de Jean, elle aussi, recoit une étoile dans le Guide Hachette 2008.

Notre Sainte Marguerite (entre autres !) est recommandée par Sébastien Laffitte, deuxiéme
meilleur Sommelier de France.

Découvrez-les !
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le clos hortense

N JZ ventes Cuvees

Le Sauvignon

Sélection Sam Harrop & Cuvée Ambassador d’Interloire,

Médaille d’Or a Mdcon 2010
Les Rangs de Pierre

Chenin Sec ou Demi-Sec

La Sainte Marguerite
Assemblage de Gamay & de C6t
La Réserve de Jean
Cabernet Franc & Cot

Les Vignes de Paul

Cét

Le Rosé des Garennes

Médaille de Bronze aux Ligers ; Demi-Sec
Le Clos des Sables

Médaille d'Or a Mdcon ; Sec

La Rosiere
Méthode traditionnelle rosée
Le Clos Hortense

Méthode traditionnelle, Chardonnay

Plus de détails sont disponibles dans nos fiches techniques
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Millésimes disponibles

AO0C 2008 - 2009

AO0C 2007 - 2008
& IGP 2009
AOC 2008

AO0C 2007 - 2008

AOC 2006 - 2007

IGP 2009

AOC 2008

Disponible en

Septembre
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